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1 Termék állapota: Sütés

Minden vonal egy serpenyőnyi termékhez szükséges 
tevékenységet jelöl. Ebben az esetben azt jelenti,  
hogy ki kell dobni egy serpenyőnyi Halat

 
Ez a szám, 12, az összes húspogácsára/darabra vonatkozik, 
amelyet sütni vagy pirítani kell, és egy PHU-tárolóedényben 
elhelyezni. Ebben az esetben sütni kell 12 húspogácsát

Ez a terméknév, Burger, az a termék, amellyel tenni kell 
valamit. Ebben az esetben, 12 Burger húspogácsát kell sütni

✔  Jelzés
 A termék ezt a jelet  
kapja a sütési folyamat  
közben.

Ebben az esetben megjelöl 12 Burgert

Nyomja meg a FEL vagy LE nyílgombot 
a kurzor mozgatásához a megfelelő 
termékhez 

A bal funkció billentyű  
megnyomásával jelölheti  
meg a terméket

Helyezze a PHU-tárolóedényt a 12 Burger  
húspogácsával a megfelelő PHU-nyílásba

Nyomja meg a megfelelő termékminőség- 
szabályozó időzítő gombját a PHU-n

A gomb megnyomása után  
a termék megsül, ebben az 
esetben a 12 Burger húspogácsa  
a Termékállapot képernyőről

Minden edény tele van

További termék sütésére nincs szükség jelenleg

A konyhában lévő Minőségi beosztás a csapattagok 
legutóbbi 30 perces teljesítményére utal

Ez méri, mennyire jól követik a csapattagok a Kitchen 
Mindert™ és a PHU-n lévő termékminőség-szabályozó 
időzítőket

A napi fokozat fejlesztése érdekében:
 –  Kövesse a Kitchen Minder™ feladat követelményeit
 –  Nyomja meg a megfelelő termékminőség-szabályozó 

időzítő gombját a PHU-n
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WorkRight útmutató
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NOTE: Throughout this Manual:
A bullet (•) indicates a function description
A numbered prefix (1) indicates a procedure
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>Termék állap.: SÜTÉS >01:30 du.
	 Selejtezze	le	a	 Halat
	 						✓	 12 Burger 
	 	 	 	 >	 Sütés	 03 Csirke filé

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

>Termék állap.: SÜTÉS >01:30 du.
	 Selejtezze	le	a	 Halat
	 						✓	 12 Burger 
	 	 	 	 >	 Sütés	 03 Csirke filé

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

>Termék állap.: SÜTÉS >01:33 du.
	 Selejtezze	le	a	 Halat
	 	 	 	 >	 Sütés	 03 Csirke filé

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

>Termék állap.: SÜTÉS >01:30 du.
	 Selejtezze	le	a	 Halat
	 						✓	 12 Burger 
	 	 	 	 >	 Sütés	 03 Csirke filé

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

>Termék állap.: SÜTÉS >01:30 du.
	 Selejtezze	le	a	 Halat
	 						✓	 12 Burger 
	 	 	 	 >	 Sütés	 03 Csirke filé

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

>Termék állap.: SÜTÉS >01:35 du.
	
	  
	 Összedényteli

    ✓       Szint 380+000  NSZ2  Bud Ki

Minőségosztályozó kijelző5

Amikor a termék megsült3

Termék állapota: Süt Termék állapota: Tele2 4


